TTG MASAKAN INDONESIA

SAYUR BENING TEMPE

(Tegal)
1. BAHAN
Tempe 6 potong
2. BUMBU
1) Bawang merah 6 buah
2) Lombok merah 4 buah
3) Laos 2 potong
4) Daun salam 2 lembar
5) Garam 2 sendok makan
6) Vetsin 1 sendok teh

3. CARA PEMBUATAN

1) Tempe dipotong kecil-kecil.

2) Lombok merah dipotong serong fipis.

3) Bawang merah diiris tipis.

4) Semua bumbu dan tempe direbus sampai masak.
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